Qma@@mwﬁm coulia de omales, WWJW 25

Seasonal vegetable gratin, tomato coulis, Parmesan gratin
Gratin di verdure di stagione, coulis di pomodoro, gratin di parmigiano

Creamy crozets with local cheese and mushrooms / Cremoso crozet con formaggio e funghi

gwmva/q/e/o, a,,i,oi, A a,’a/i/[a&m@i
Oélection de noa fromages, cohutney of mesclun 12

Assorted local cheese / Degustazione di formaggi di Savoia

@e/o/om/{b/ A QOWMM{__

Eggs with milk and caramel / Uova con latte e caramello

Jarte Bordafon aux poires, glace yaourt de Chambewy **** 10

Bordalou pear tart, Chambéry yogurt ice cream
Crostata di pere Bordalou, gelato allo yogurt di Chambéry

Le devserk du jour *F* 10
Dessert of the day / Dolce del giorno

%M&egaﬁmmm« ga@mtaml?eg/wj@é/j/ium» e 10

Savoy biscuit “Tropézienne tart style” / Biscotto Savoia "Tropézienne stile crostata”
Victoria Frosted Pineapple / Ananas glassato Victoria

gm@twmgma%e@@vmww 12

Black forest cream cake with Amarena cherries / Torta con crema al cioccolato e amarene morello

%wccwqm«/[ %mmeﬁma/&&@m,ﬂfam@ﬂam 12

Large crunchy choux, St Genix Rose praline mousse, Chartreuse ice cream
Bigné croccanti, mousse alle praline St Genix Rose, gelato Chartreuse

Verrine of candied apples, pears, white chocolate mousse and speculoos
Verrine di mele candite, pere, mousse al cioccolato bianco e speculoos

Profiteroles with hot chocolate sauce and vanilla ice cream
Profiterole con salsa al cioccolato e gelato alla vaniglia

Shortbread with apples Tatin apple, vanilla ice cream [ Frollini con mele MelaTatin, gelato alla vaniglia
We&ecmgwfadbm,w,ww,mﬁaéﬂm 12

Plate of lemon sorbet, pear, raspberry, fruit coulis / Piatto di sorbetto al limone, pera, lampone, coulis di frutta

eaujze4810 OM/LBE@ Wmaﬂrmm,mmﬂmwdoﬂmﬁ% 12

Van//Ia ice cream, chestnut cream, chantilly / Gelato alla vaniglia, crema di marroni con panna

i NMinio Gowumets 8250

mais préparé comme pour les Grands jusqu@a 12 ans
Filet de Sunite Mazgm%maw
o@m Suisse ol mwmi&a

Pépé Luc, restatitateur depuisi 946
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g)o/wc Go/mmm/oe/c, a p/a/leﬁa/q/e/z ou pas l

La Boite de Filleto 3" anchoio extra (50 g), 20
ma,o/ﬂ/%wm%e,waje

Box of extra anchovy fillets 50 grs, virgin olive oil, Polenta fries
Scatola difiletti di acciughe extra 50 grs, olio extravergine dioliva, frittelle di polenta

Savoyard pizzetta W/th truffles and shavings of tomme, Arugu
Pizzetta savoiarda con tartufo e scaglie di tomme, rucola

(% & moefle (jfoa/h/ne Ea ae Mt 29

Bone marrow au gratin with f/eur de sel, toasted country bread (2 pieces) €22 **** with truffles €35
Midollo gratinato con fleur de sel, pane campagnolo tostato (2 pezzi) 22€ **** con tartufo 35€

Three Savoy cheese tart, raw ham and potatoes
Crostata ai tre formaggi savoiardi, prosciutto crudo e patate

ge/vww %AMA@,G\OM, /vw,&evmu, ogmmjuﬂﬁwm, condiments 14
Homemade terrine, poultry, sweetbreads, mushrooms, condiments
Terrina fatta in casa, pollame, animelle, funghi, condimenti

Onion soup gratinated with Beaufort, Arnad bacon cake
Zuppa di cipolle gratinata al Beaufort, torta al bacon di Arnad

% n'bo/%zxt 'm%m@ae, 18
4 Prollse 20 i s de Mondewse

Soft-boiled egg breaded in Meurette, crozets & pan-fried mushrooms with Mondeuse juice
Uovo alla coque impanato nella Meurette, crozets e funghi saltati in padella con succo di Mondeuse

gw,«}faoc de Gowwc de gwm[ﬁe QLM de gcwoi,e, sbrac de heve sz/i@, Blinis 22

Savoy pink trout heart gravlax, fresh goat cheese serac, blinis
Gravlax al cuore di trota rosa della Savoia, seracco di caprino fresco, blinis

%a@MMmgmmmW%A,wmm 22

Nems de Reblochon Fermier with truffles, mesclun
Nems de Reblochon Fermier al tartufo, mesclun

%ﬂx@ﬂé&@ﬁd@ﬂm&emm—uﬂwgbw&e gaﬁmmm%m, 28
Marbled semi-cooked duck foie gras with Moelleux de Savoie, chutney & Amarena sour cherry
Foie gras d‘anatra marmorizzato semicotto con Moelleux de Savoie, chutney e amarena all'amarena

wm/n%o/f/;« Domaine deo Orchia » ket 19 el294
ail

Snalls cassero e de Savoy parsley butter
Lumache al burro aglio e prezzemolo

6 bude du 30“/‘* * % % 12
Starter of the day
Inizio della giornata

£e/a 5 /bw/n/o aMJ/momf’@P/Lam/e

Suggestions ofthe day on the Slate | Suggerimenti del giorno in lavagna

‘.__
| o—
e

COOPERATIVE FRUITIERE
EN VAL D'ARLY
SAVOIE
M$2NT BLANC



s de
@ /MO\MW /w,aﬂlm
% S R L Cofiche
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@tfmajium M,mm/ozwn

Tartiflette with farmer Reblochon and bacon smoked with juniper, green salad
Tartiflette con Reblochon contadino e pancetta contadina affumicata al ginepro, insalata verde

&@MMMQM%MWW@MQWM%OA&, 29
@?\&J/ZM/I/{//W/Q/ @dﬁmw»afe Jde 50/\?/@0@ @rlcw.w/n 9?)04/13,

Cheese of Revard with Raw Milk in its Box, Artisanal Charcuterie Maison Baud

Formaggio du Revard con Latte Crudo in Astuccio, Salumi Artigianali Maison Baud

go;wtdﬁagw:%& |
S&Ww%ﬂwmg 37

Creamy Revard cheese with truffles served with potatoes and Raw Savoy ham 24 months maturing
Formaggio "Revard” con tartufo servito con patate e salumi misti

Lo Fondue Davoyarde aux Suuffes, 39

Cheese Fondue Savoyarde with with truffles e
Fonduta ai 3 formaggi e tartufo

Prix par pers

Rac/ette with truffle served with potatoes and assorted cured meat Wi 2 pers
Raclette con tartufo servita con patate e salumi misti

o@e/éy go/na/we/o anx ﬂz/o/wvazq,w Jde SaA?/OA/e,oOafww ek %wva

" Prix par pers/ Mini 2 pers / 250 g/pers.

o@aé}o/nam gcw @WWW&@ gaﬁ/ojw, 35
Mlaison Baud, pommes de lerre ol condiments

Charcuteries Artisanale de Savoie « Maison Baud « pomme de terre et condiments
Cheese Fondue Savoyarde with 3 different cheese served with potatoes and assorted cured meat

Saéfmam gcw ﬂdf’% 30

3 Cheese Fondue with sparkling wine | Fonduta ai 3 formaggi vino bianco frizzante

Lo Fondue San @?ma@ 35
3 Cheese Fondue with morels [Fonduta ai 3 formaggl e Spugnole

Fondue with Vacherin and Gruyere Fr/bourg Switzerland / Fonduta con formaggi Vacherln e Gruyere Friborgo Svizzera

16 mois 0 d
Cheese Fondue “Comté” 16 months refining, Reserve M. Petite
Fonduta con formaggio "Comté” 16 mezi di raffinazione, Reserve M. Petite

93@%@ C‘B@W de harculerics de Daroie %/&,O/n 6?)04,@, condiments 22

pour 2 pers.
&A/ \CJW% Jde ga/\}ozw,
Prix par pers / Mini 2 pers
o(ga M&egaﬁm SMMM@E&%WWSW&’W** 32

Raclette served with potatoes and assorted cured meat | Raclette servita con patate e salumi misti

&M&ﬂgwmwm,ﬁummﬁeu&egm** 35

Raclette served with potatoes and assorted cured meat | Raclette servita con patate e salumi misti
** Fromage en demi ou quart de meule / a volonté, a déguster sur place




o@w, g)oj/o/opm,

g@ﬁ@t de éLA/wICe, %@ a/e 8@«7/0/1@, bewrre \CBKGM a f’@ywmom/[, 28
Filet of pink trout from Savoie, Apremont white butter sauce, pan-fried f vegetables
Filetto di trota rosa della Savoia, salsa al burro bianco Apremont, verdure invernali saltate in padella

@W@@W@@@ﬂg/booﬂd«%m»gw%m,wm 32

Homemade pike dumplings Nantua style, creamy crozets
Gnocchi di luccio fatti in casa alla Nantua, crozet cremosi

%ma,egaml acqmymﬁw) &ijmea/lm W/&Amwfwuamhuﬂea 42
Pan-fried scallops, leek fondue, celery and truffle emulsion
Capesante saltate in padella, fonduta di porri, emulsione di sedano ed tartufo

CSS% Gszwa/e/o, A @o/co/%%

al @@mam

Savoyard—style Poultry Escalope with Raw Ham au gratin with Abondance
Scaloppa di Pollame alla Savoiarda con Prosciutto Crudo gratinato con Abbondanza

Pakeron de b i au miel de chalaigne, jus de Mondense, ™™™ 27
@aﬂmgm;ﬂjwi, W

Beef chuck with Mondeuse de Savoie, braised carrots & polenta
Bocconcino di manzo con Mondeuse de Savoie, carote brasate e polenta

@M&QSMMW « Maivon Baud » 27

&k k%

GW :
Smoked Savoie sausage “Maison Baud Candied onions with Apremont cheese, creamy Crozets
Salsiccia Savoia affumicata "Maison Baud"” Cipolle candite con formaggio Apremont, crozets cremosi

?Baﬂf@bbm&e@ Agmm,wmgufw&n@mmwma,w 39
Farmer’s Guinea Fowl Ballottine, Morel Supreme Sauce, Puree
Ballottina di faraona del contadino, salsa suprema di spugnole, purea

@@lﬁea/e %L@%@(Wgooﬁ),WmmA@f&emmﬁaﬂM@,M 29
Roasted Savoie pork chop, juice with spices and mountain honey, polenta (approx. 300g)
Braciola di maiale della Savoia arrostita, succo con spezie e miele di montagna, polenta (ca. 300g)

Je canelle @w&am @o«nﬁe@,mm@w&m,m&o@eﬁmaﬂw 37

Duck breast “perle des Dombes” cranberry jus, parsnip mousseline
Petto d'anatra "perle des Dombes" sugo di mirtilli rossi, mousseline di pastinaca

Fillek de Beewf, 8 de > podlie, 49

Filet of beef, Béarnaise sauce, Grat/n Dauphinois / Filetto di manzo, salsa bernese, Gratin Dauphinois

AV, m})w/a/ﬁ/r/% s £ @edoive

senvies avec trio de sauce & Gratin Dauphinois
Prix par pers / Mini 2 pers / 200 g/pers.

Slices of beef, turkey, duck grilled by yourself on a hot stone / Pietra calda alle tre carni, gratin di patate
Slices of beef grilled by yourself on a hot stone / Pietra calda di manzo, gratin di patate

&@W%&e&e%&ew,mmaw 48

Slices of beef Wagyu breed grilled by yourself on a hot stone
Pietra calda di manzo di razza Wagyu, gratin di patate

£a, @6/[/,@3,@ %cu&ﬁmoe GSafmowm/bwzée 0 o,e/ma/i/rwo,(W1'2£ﬂ)omwe %éa/mam 120

The rib of beef matured 6 weeks [ La costa di Manzo & maturata 6 settimane pour 2 personnes

o@e menut 5aa7@/ﬂ/a/z/3, a 45¢ ****o/wz, fa cadle

The Savoyard menu at 45€ *** On the menu /1l menu savoiardo a 45€ *** Nel men(

Prix nets en euros



